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Salidas a la crisis. El joven informatico Lorenzo Pérez decidié hace tres afios, al no encontrar
trabajo, convertir en profesion el hobby de su padre. Desde 2009 trata este insecto, muy aprecia-
do como tinte natural, y lo exporta. Ahora esta volcado en dotarlo de sello de calidad y regularlo.

Ofensiva para recuperar el valor

DE LA COCHINILLA

Sivis FErRmimngz
Las Pauwes 06 GRan Caassin

l arenzo Pére: thene 34 atios v es ine
wbero vhenico de Informética de
Gestldn. Hace slete afios, cuando es-
madiaba su carrera. todo apuntaba a
que terminaria trabajando «de lo
saves cn alpuna emprcsa del secton
Sin embargo, Ins cosns nunca son
COmO uno creE, mixime cuamlo por
sl e S CRED WD CriElE eoondimibcn
i 1a magnbtnd de dsta
Asi gue hace res anos ¥ cansado
de bascar trabajo, Lovenzo dectdit
convertir en su profesion la aficion
qui cirante mds de 20 afos habiaes-
tailo desarrollwdo su poadee 1a labo-
raebin v expartaebon de la cochinilla
que s2 utiliza en la produeccién de
carmin ¥ como tinte natural (en los
alimentos apanece con la denomina-
citm E-150,
wllo habia ofra salida ¥ decidi me-
bermE eh estos, Sefala Lovense, que
disbe quie e diera de alta como At

nome ¥ exportador de cochindlla de
Iaz Iskas Canarias ol Gnico con regis-
tro antorizade en el Ministerio de
Comercio. estd levando a cabo una
anténtica ofensiva para conseguir
regular un sector agricola sabando-
nado por Las mstituciones islefias, re-
plete de secretismo ¢ intermedia-

muy importante para el Archipiéla-
B0 o ingreses v emples, sobre toedo
cn Lanzarode, cuyns planiaciones s
tin hov en dia practicamente aban-
donadas. sHasia 20,000 peseias -130
euros- =& legaban a pagar por kilo-
gramo de cochindlla ¥ muchas fami-
lins vivian de estos, asegura.

rioss ¥ cuye fubum
et en ool adre,

Entonces cran

En primer lagar  RUP Y LA APROBACION DE  nacionales -enfne

Fiaa soliciado al G

bherno de Canarias  UNA NORMA DE CALIDAD

ellas Campari- gue
Negaban a Canda-

la creackin de un
sello RUP para la cochinilla, gue fun-
cionaria coms una denominacion de
origen gque garanthe su maxima -
Tilad, Aslemas, ha presentado juntoa
Asaga una propuesta de norma de
calidad ¥ asi regular aspecios como
Ia seguridad ¥ bn trazabilidasd.
Losremza, que ha aprendido toda 1o
qu sabe sobee Ly cochinilla de su pa-
dre, lmenta guee desde o Goblerno
di Canarkas o e fientands un
sector agricoka gue en s abos B fie

rlas a comprar esbe
prolucto, cuva variedad, la Doyl
pins coocns oosie (originaria de Mdéxi-
co i introducia en Canarias ¢n 1535),
tieng una calldad reconoegila ¢n todo
& mando
Semim explica, los andlisis deter-
minan que contione un 2% de dcido
carminico, una clevada concentra-
clin de este components muy apre
Clando por I induestria (Lintes pextiles,
furmackulicos, hebidas v cosmétien,
enire olros) ¥ que convierten la oo

chinilka canaria en dnica.

5in embargo, pese a sus peculiard-
dades ¥ calidagd ¢ caltivo canario
languidece coma consecuencia de ka
falta de apoyo de la administraciion
reglonal v la feroz competencia que
ejercen paises latinoamericanos
como Perd v Chile. Sepin sefialn Lo
ronzo, actunlmente casi ol 100% de i
cochinilla gue s¢ exporia en el mun-
b0 prooode de Peri, ED pais se ha me
theler clix Denwr en xte culliive ¥ oha 20
breofiriados o] mercwlo provecamla
una cabla de los precios, que romila
los 18 euros el kilogramo.

wAsi no compensa., Elaborar 1a co-
chinilka leva su tiempo ¥y o 18 curos
10 & paga. Un precio ideal serin de
entre 60 ¥ 70 eqros o] Kilegrarmios, in.
dica Lorenzo. Asi toedo. en los Gltf-
mos meses csie joven entusiasta de ka
cochinilla ha logrado vender parte
e su producciin a un aboratorbo di
Barcelona ¥ ha envisdo muestras a
empresas de la India ¥ laboratorkos
e Francia sQuiero dedicarme a
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UN PROCESO LABORIOSO Y ARTESANAL (UE SE ALARGA HASTA DOS MESES

Recoleociin del insescto

athulte de s pencas.
El primer paso del proceso &5
ricoger mamalmenie =y con
smg cudado y padiencias ¢l
imGecto adullo de g pencas,
Esto s saich hater Lres me-
irs, girspiads i haber infecta-
iy las Burveras, umn Lrabags que
requiere de mucho tempo y
dedicacidn, sequn sefiala Lo
renzo Pérez. Cabe seflalara
e g ol bener wn Kiogr-
mia de cochinlla soea 68 nece-
sario rocoger unds 4 kilos del
imsecto fresoo.

Seleccidn por tamadio

y limpicza.
Uy vz quee B cochinilla g5t
Se6a purka por una clapa o
confm de tamaita, Enedta
1o v mdiante maguinaria
capecifica (zarandas de ma-
s e medal con diferentes
granulometrias) se selecoona
I coachi nil by ke primér cali-
i y S procode a fu lingpic-
. Medin e mbguings, de
Wbl  manwal, y eon Zaran-
diros oo elitina | xS impurezas
i AN puede contener la

cochindla

Fage de matar y Secar

e iiseeto.
El mizmodia de la recolec-
cidn o o dia siguiente e pro=
cidia matar by grana recogi-
dha y s ivicia el prsteso di
secads, todode Rrma arbe-
saral Seoploca la oochindls
o banejas de tefido pomso
o Lnos dos mebros de Lrgo
jpor uno de anchoy se pone a
sacar al natural, i hace buen
Lermipa, O Con maquanania ¢5-
pecilica En ambes casos | as
bandejas deben meverse de
firmia peritdica

Caontrol de calidacl, pe-

sago y envasado,
Acabade o proceso die sec-
i 50 ESCOGE una musstn -
presenbatic y S ervia ala-
horalorios profosionaes cer-
tificados, domde se dibermina
d porcentage de Acido canni-
oo de ese lote. Determinada
s caliclad Bega La fase de pe-
wudda  enkads. En doble -
o g yule S oolocan entre
40 & 50 kilgs, O s¢ exporia o
pude permanecer inaltorabde
durante un perfodo inferior a
oS Alds.

EL JOVEN PRODUCTOR Y EXPORTADOR DE COCHINILLA FRESCA PIDE LA IMPLICACION DE LAS ADMINISTRACIONES
LORENZO PEREZ

PARA REGULAR UN MERCADO QUE NO SE RIGE POR NINGUNA NORMA DE CALIDAD A SU JUICIO, ES ESA

IS NI IR DIFERENCIACION LA QUE PERMITIRA A LA COCHIMILLA CAMARLA SOBREVIVIR EN UN ENTORNO MUY COMPETITIVO

Sums Feeminne:
Lies: Pavaas o GRan Cananiy

= {Qué objetives te has marcado
coma productor ¥ exportador de
cochimlla?

Desde que enire @1 esie mam:
do 1o que shempre he querkido es
hacer las cosas bien. Primero me
di de alta como auidmomo ¥ cree
mi propia empresa:

utiliEar ningin tipo de prodecto
quimice La cogemos, 1a secamos
y la selecclonamos con mucho
cubdade, D L forma ce clabarr-
I en olros silios, oobe P, no
tengo 1l bdea, Supervisores de
Sanidad Vegetal han visitado
nuesiras instalaciones v se han
ko encantados, igual que las po-
cas multinacionales a las que

vendemos.  Moso-

Canaturex. Y ahorn es- tros impulsamos In
toy  infentands que Hacenos gestiin de calidad

desde el Goblerno de
Canarias se dote a la
cochinilla canaria de
umn szllo EUE que seria
come un simbelo de

Fealin ¢n ARRct o,
Fser os
diferencla gque

agroalimentaria de
ia cochinilla seca v
pOr 250 QUEremins
regular I trazabili-
dad, para que se

cilidad, gque sélo ten- ﬁ-r.l.l'fmfmims, sepa gud ha sido de

driam aguelbos produc-

fores g cumplan con

unos ctdndares. También estoy
tratands, junte a Asaga, de que
apruehen una normativa, que re
de los aspectos de seporidad v
trazabilidad. En definitiva, se
trata de diferenciar la cochinilla
canaria de siras del mercado

= ¥ qud os exactamente lo que
diferencia a la cochinilla canaria
de la de otros lugares?

La gran diferencia esti en la
elaborackin puesto que el Insecho
&= ¢l mismoe agui ¥ en otros luga-
res. Mosotros hacemos todo el
proceso de forma artesanal sin

eza oochimilla desde
quig s ool hasta
e S a0,
— £0uié ha wicedido e Canarias
parrd deie los cultivos y 1 produc.
chén haya eaitle tanto?
Ez complicado declr de qubén
&5 la culpa. Se dan un cimube de
circunstancias. En primer lugar,
existe una gran competencia con
paises como Pond, que sededican
e forma masiva al cultive de co-
chinilla. Sobresfertan el merca-
do v bajan los precios, con o que
nuestra cochinilla se devalda,
aunque tengn mis calidad. En se-
pundo lugar, ¢l mercado de cochi-

Hay que regular un mercado que es de regateor

Fofelrra, Pie de fofo

nilla canario esti muy desregn-
lado. Es casi oomo un mercido de
regates. [Las multinactonales
cuands vienen a comprar a Ca-
nartas lo hacen a través de unos
intermediarfios que silo buscan
s11 beneficio v no entienden nadn
de cochinilla. ¥ on tercer hugan

estd Ia falim de apoyo de Las admi-
nistraciones, gue no hacen nsda
por camblar esta sitoacion. Pare-
ce que interesa mantener la si-
tueacidm de alegalidad v secretis-
mo que hax

— ¢Confins en podler vivir de la co-
chimilla?

— Es lo que me gustaria, pero ne-
ceslto gue las administraciones
me echen una mand para cam-
blar esta shmackin. Yo o aspiro
a quee me den diners sino a poder
trabajar. Ademis, este cultivo po-
dria emplear gente v contribuir o
reducir ¢l paro.
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